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1 Przedmiot

Nazwa przedmiotu Projektowanie i wyposażenie obiektów hotelarskich I

Kod przedmiotu TIR812 ASH3

Kategoria przedmiotu Przedmioty specjalnościowe

Liczba punktów ECTS 6.00

Język wykładowy polski

Semestry 6

2 Forma zajęć, liczba godzin w planie studiów

Semestr Wykład Ćwiczenia Seminarium Inne –
6 15 15 0 0 0
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3 Cele przedmiotu

Cel1 Celem zajęć jest zdobycie przez studentów wiedzy teoretycznej i wybranych umiejętności praktycznych doty-
czących planowania przedsięwzięć z zakresu bazy noclegowej w turystyce

Cel2 Celem jest pogłębienie wiedzy z zakresu hotelarstwa

4 Wymagania wstępne

1 Wcześniejsze zaliczenie przedmiotów: Hotelarstwo, Usługi hotelowe i gastronomiczne

5 Efekty kształcenia

EK1 Wiedza: Rozumie podstawowe pojęcia związane z planowaniem przestrzennym i projektowaniem hoteli
EK2 Wiedza: Potrafi prawidłowo wskazać najważniejsze dokumenty i umiejętnie gromadzi niezbędne informacje

dotyczące projektowania obiektów bazy noclegowej na potrzeby turystyki w kontekście gospodarki przestrzen-
nej.

EK3 Kompetencje społeczne: Student, który zaliczył przedmiot wykazuje: zdolności do pracy w grupie, gotowość
do dalszego uczenia się, gotowość do odpowiedzialnego wykonywania powierzonych zadań, gotowość podjęcia
merytorycznej dyskusji na tematy związane z hotelarstwem uwzględniającej zasady zrównoważonego rozwoju.

6 Treści programowe

Wykład

Lp
Tematyka zajęć

Liczba godzin
Opis szczegółowy bloków tematycznych

W1 Wprowadzenie w tematykę zajęć. Omówienie kwestii związanych z celami przed-
miotu, programem i literaturą. Przedstawienie podstawowych pojęć. 1

W2 Podstawowe zasady i dokumenty związane z gospodarowaniem przestrzenią. 2

W3 Podstawowe zasady i dokumenty związane z projektowaniem obiektów hotelar-
skich. Postęp w budownictwie i Idea zrównoważonego budownictwa. 1

W4 Czynniki wpływające na rozwój bazy noclegowej. Czynniki lokalizacji ogólnej
i szczegółowej. 1

W5 Wskaźniki pomocnicze przy programowaniu inwestycji hotelowych 1

W6
Ogólne zasady dotyczące projektowania i wyposażania poszczególnych pionów ho-
telu (pion pobytowy, gastronomiczny, wielofunkcyjny, rekreacyjny, pomocniczo-
techniczny

4

W7 Przykłady aranżacji wnętrz w obiektach noclegowych 1
W8 Przystosowanie hoteli dla potrzeb gości niepełnosprawnych 1
W9 Inwestycje w hotelowych budynkach istniejących 1
W10 Rozwiązania ekologiczne w hotelach 1

W11 Przykładowe rozwiązania projektowe w obiektach hotelowych na terenie Krakowa
(możliwość realizacji zajęć na terenie jednego z krakowskich hoteli) 1

Razem 15

Ćwiczenia

Lp
Tematyka zajęć

Liczba godzin
Opis szczegółowy bloków tematycznych

C1 Charakterystyka i przegląd dokumentacji związanej z planowaniem przestrzen-
nym i budową obiektu 2
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Ćwiczenia

Lp
Tematyka zajęć

Liczba godzin
Opis szczegółowy bloków tematycznych

C2
Założenia przy formowaniu i wyposażeniu pionów hotelu: -pion pobytowy, - pion
gastronomiczno-żywieniowy, - pion wielofunkcyjny, - spa i wellness, - rekreacja
i czynny wypoczynek, - hotelowe zespoły pomocniczo-techniczne.

11

C3 Zaliczenie przedmiotu 2
Razem 15

7 Metody dydaktyczne

M1 Wykłady
M2 Prezentacje multimedialne
M3 Dyskusja
M4 Praca w grupach
M5 Projekty
M6 Inne

8 Obciążenie pracą studenta

Forma aktywności

Średnia liczba
godzin na

zrealizowanie
aktywności

Godziny kontaktowe z nauczycielem akademickim, w tym:
Godziny wynikające z planu studiów 30
Konsultacje przedmiotowe 0
Egzaminy i zaliczenia w sesji 0
Inne
Godziny bez udziału nauczyciela akademickiego wynikające z nakładu pracy studenta, w tym:
Przygotowanie się do zajęć, w tym studiowanie zalecanej literatury 40
Opracowanie wyników 30
Przygotowanie raportu, projektu, prezentacji, dyskusji 45
Inne 0
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu wynikająca z ca-
łego nakładu pracy studenta 150

Sumaryczna liczba punktów ECTS dla przedmiotu 6

9 Metody oceny

Ocena formująca

F1 Aktywność na zajęciach
F2 Projekt zespołowy
F3 Referat

Ocena podsumowująca

P1 Zaliczenie ustne
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Warunki zaliczenia przedmiotu

1
Do zaliczenia przedmiotu konieczne jest spełnienie następujących warunków: 1. ćwicze-
nia: co najmniej 70% obecności na zajęciach, aktywność, przygotowanie i wygłoszenie
referatu. Ustne zaliczenie całego przedmiotu.

Kryteria oceny

Efekt kształcenia 1
Na ocenę 3 -
Na ocenę 4 -
Na ocenę 5 -

Efekt kształcenia 2
Na ocenę 3 -
Na ocenę 4 -
Na ocenę 5 -

Efekt kształcenia 3
Na ocenę 3 -
Na ocenę 4 -
Na ocenę 5 -

10 Macierz realizacji przedmiotu

Efekty
kształcenia

dla
przedmiotu

Odniesienie do
efektów

kierunkowych

Cele
przedmiotu

Treści
programowe

Metody
dydaktyczne

Sposoby oceny

EK1 K_W17 Cel1 Cel2

W1 W2 W3 W4
W5 W6 W7 W8
W9 W10 W11
C1 C2 C3

M1 M3 M6 F1 F2 F3 P1

EK2 K_K01, K_U18,
K_W17 Cel1 Cel2 W1 W2 W3 C1

C3 M1 M4 M5 F1 F2 F3 P1

EK3 K_K01, K_U18,
K_W17 Cel1 Cel2 W10 C1 C2 C3 M2 M3 M4 M5 F1 F2 F3 P1

11 Wykaz literatury

Literatura podstawowa:

1 Błądek Z., red. — Nowoczesne hotelarstwo. Od projektowania do wyposażenia, Warszawa, 2013, Palladium
architekci

Literatura uzupełniająca:

1 Kowalczyk A., Derek M — Zagospodarowanie turystyczne, Warszawa, 2010, Wydawnictwo Naukowe PWN
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12 Informacje o nauczycielach akademickich

Osoba odpowiedzialna za kartę

dr Izabela Kapera (kontakt: lowczowska@poczta.onet.pl)

Osoby prowadzące przedmiot

dr Izabela Kapera (kontakt: lowczowska@poczta.onet.pl)

13 Zatwierdzenie karty przedmiotu do realizacji

(miejscowość, data) (odpowiedzialny za przedmiot) (kierownik) (dziekan)

Przyjmuję do realizacji (data i podpisy osób prowadzących przedmiot)
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